
проверки 10.11.2023

Г. Перлtь. ул, Буu,tмакuна. 26.

(наименование. адрес объекта)

Состав административной комиссии:
Кузнецова Ирина Александровна - и.о, директора;
Попова Светлана Михаl"лловна - заместителя директора;
Степанова Днастасия Дttатольевна - медицинская сестра ГБУЗ ПК <Городская

детская поллIкJIиника Jф З>.

административного контроля организации питания в

Ns п/п Объекты контроля
Периодичность

контроля

1 2 J

Результат контроля

1. Контроль эстетического и санитар"огЬ состояния (не реже 1 раза в неделю)

1,1
да

1.2. да

1 ,3. да

1.4. Тарелки без скопов и трещин, чистые, сухие да

1.5. Приборы из IIержавеюшей стали чистце, сухие да

2.| Количество перемен для прйема пиrrlи учащихся J

2.2. 20

2,з.
Накрывание сотрудниками организатора питания (начало за5-7 минут
до начала переN{еFIы, наJIичие средств индивидуальной защиты у
работников пllщеблока)

да

2,1, Выдача порuий олинакового размера да

2.5.
Наблlодение классI{ыми руководителями за процессом

обучающимися
приема пищи

ла

2.6. Уборка, обработка столор, проветриваrtие обеденного з€ша да

3.1 Наличие прltмерIrого I 0-лневrrого, подписаI{ного орI€+нlзsт9р9*{-

учре}Iцеt{ия, на 2 возрастныец{4тgядьGо#€l€ов*+н"I€Fо руководителем
группь1 и не ]\{енее чем на 2 сезона

да

з.2. нет



J.J. Наличие технологических карт для всех блюд, представленньгх в

меню
да

3,4, Фактическое меню на текущую дату согласовано руководителем,
вывешено в обеденном заJIо (Не реже 1 раза в месяц)

да

3.6. Блlода фактlлческого питаtIия по составу и выходу соответствуют
б;tюдам фактического меню }Ia текущую дату и блюдам
соответствующего дня примерного 10-дневного меню

.Ща (при наличии
замены имеется акт)

J,l. Отсутствие в ocHoBHoIvI и дополнительном питании продуктов и блюд,

запрещенных в детском питании (Приложение Nч б [1])
да

3.8. Бракераж блюд, оценка соответствия технологической карте (вьжод
блюд соответствует меню, состав продуктов, степень готовности,

цвет, вкус, запах, консистенция)
ведется

з.9. Объем и вид пиrrlевых отходов после приема пищи

4. Обеспечение питьевого режима (не реже 1,раза в неделю)

4,| Использование бутилированной воды, кипяченой воДы, либо нzulичие
питьевых фоrlтанчиков

да

4.2.

учебного дня

да

4.з. да

4,4. Наличие промаркированIlых подносов для чистой и использованной

посуды
да

4,5. Замсна кипяченой воды каждые 3 часа да

4,6. Имеют'ся докуIчlон,ты; подтвер2кдающие качество и безопасность
бутилированной воды / водц из питьевых фонтанчиков (Не реясе
'раз в iвартал)' , ' ", ', ,]

1

Не используе-м

5.1

рар. в месяц)
да

5,z. Журнал учета температJрного режима холодильного оборудования
(Прилохсение 2[ l])

да

5.3. и влажности в скJIадски)( помещениях !а

5,4, Журнzur бракеража готовой пищевой продукции (Приложение 4[l]) Ща

5.5. Журнал бракеража скоропортящейся пиrцевой продукции
(Приложеllие 5[l])

5.6. Проведение дополIlительной витаN{инизации
(С-витамин}Iзация или I1нстаIIтные витаминизироваIrные напи,гttl,r)

Ща

5,7. Ща

5.8. Хtурнал контроля llроведен}Iя генерrшlьных уборок .Ща



5.9. Журнал контроля замены кипяченой воды (Ежедневно) Ща

5.1 0. Журнал контроля работы рециркулятора .Ща

5.1 1 да

6. Прием и хранение пищевых продуктов и продовольственного сырья

6.1 да

6.2, Наличие ваех сопроводительнь,ж. документов на поступающие
про. дукты питания :' маркиров ка, накладная с указанием даты
выработкЙ,'срока реализации, реквизитов документов
удосJоверяющих безопасность качества продуктов (декларация,

сертификат иJIи свидетельство государственной регистрации) <*>

Хранение сопроводительных документов до полной реапизации
продуктов (окончания хранения суточных проб блюл из данных
продуктов) 

,

да

6.з, Контроль качества поступающих продуктов питания, условий их
хранеIIия и сроков реализации

да

6.4. заклю,tен договор на проведение дезиFIсекции, дератизации. Работы
по дезIrнсекции, дератизации проводятся, что подтверждается

документально

да

7.| Имеется договор с учреждениями Роспотребнадзора
о проведении лабораторных испытаний (1 раз в год)

да

7.2 Имеются акты по результатам проведения лабораторно-
инструмент€uIьных исследований :

микробиологические исследования проб готовых блюд (2-3 блюда
одного приема пищи) - l раз в квартirл;

ка-гrори_йность, выходы и соответствие химического состава блюд
одногq приема пищи рецептуре - l раз в год;
микробиологичесJ(ие исследования IIа н€uIичие санитарно-
покzrзательной мйкрофлоры (БГКП) -

не менее 5 смывов l раз в_полгода;
исследование смывов с оборулования, инвентаря, рук, спецодежды
персонzrла на Itrlличие яиц гельминтов - не менее 5 смывов 1 раз в

поп.ода;
исследования питьевой воды на соответствие требованиям по
химическим и микробиологическим свойствам - 2раза в год

в соответствии с
программой
IIроведения
лабораторных
испытании

8. Кадровое обеспе.lенlле пищеблока

8.1, квал4фикации не ни)ке 3-4 разряда у при поступлении на

рабоry нового
сотрудника/ 1 раз в

8,2.

-i:-.--] -]- i ]- ]:',,',



переподготовки один раз в З года год

8.з. Наличие личных медицинских кншкек работников пищеблока, в

которых отражено своевременное прохождение работниками
пищеблока медосмотра при поступлении на рабоry / l раз в год

8.4. Своевременное прохождение гигиенической подготовки работниками
пищеблока 1 раз в года/2 года(в соответствии с занимаемом

должностью)

9. Локальные и распорядительные акты учреждени,I

9.1 Положение об организации питаниrI в школе 1 развгод/
актучIлизация по
мере необходимости9.2.

9.з. Положение об общественной комиссии

9:4.

9.5. Приказ об утверждении графика питания учащихся в соответствии с

режимом работы шкоJIы

9.6.

9,7. Приказ о н€вначении ответственных за организацию пklтания,

пр,о,цедение коftтрольньж мероприятий за качеством предоставления
питания,,организацию бесплатного питания льготных категорий
обучающихся, формирование навыков и культуры здорового питания,

профилактику аJIиментарно-зовисимых и инфекционных заболеваний

9.8. Приказ об утвержлении состава административной комиссии и
проlраммы адмицистративного] к9уроля

9.9,

9.1 1 Приказ об, утверждении сос;ава бракерq:кной комиссии

9.|2.

9. lз, Приказ об организации бесплатного питания обучающихся,
получающих I{ач€uIьное общее образование, содержащий поименный
список учащихся 1-4 классов

9.14. приказ об утверждении плана реzшизациrr программы
административного контроля на учебный год (в рzврезе по месяцам)

9,12, рабоry по
на Стенде

10.1 l раз в KBapTa.lt /



актуализация по
мере
необходимости,
имеется

10,2.

10.3.

10.4. да

l 1. Изучение удовлетворенности качеством предоставляемой услуги по организации питания

11.1 Аiкетирование родиiелей / учащихся по вопросам
организации ритаЁия в МАОУ (1 раз в полгода)

1|.2,

l1.3.

||,4. по

.Щействия по результатам проверок:
1, Результаты проверок фиксируются в актах, специальных журнzrлах, картах контроля,

подписываются проверяющими и представителем организатора питания.

2., В соответствии с планом работы школы обсуждаются и принимаются управленческие

решения, устанавливаются сроки устранения, применяются санкции, установленные договором по

оргаFIизацИII питания и договором аренды, вплоть до расторх(ения договора аренды и др.

Ссылки:

[1] СанПиН, 2.3l2;4,3590-20 <<Санитарно-эпидемиологические требования к организации

общественного питания насе_ления)

Кузнецова И.А.
[опова С.М.

Степанова А.А.

, ,] ]'. ,,,_-- :| ..::..",-.,..

.,.:.|, ]".1],



' , , ',, ,,', ' ',,., : АкТ проВерки
адмпнистративного контроля организации пJrтания в

24.||.2023

Г. П е рмь, уд-Бушцз!ц!gJý-
(нрименование. адрес объекта)

Состав админиСтративной комиссии:
Кузнецова Ирина Александровна - и.о. директора;
Попова Светлана Михайловна - заместителя директора;
Степанова Днастасия Днатольевна _ медицинская сестра ГБУЗ ПК <Городская

детская поликлиника М З>>.-,

Ns п/п
Периодичность

контроля

1 2 J

Результат коцтро+я

1. Контроль эстетического и санитарного состояния (не реже 1 раза в неделю)

1.1
Санитарная зона (наличие горячейводы, мыла; сJшиJIок для рук (2

шт.), оДноразоjых полотенец, санитарное состояние)

да

|,2.
Раздача (закрьца-етекл€lф н€uIичие контрольных блюд, книги отзывов

и предIожений, санитарное состояние)
да

1.3.
Обеденный зал (эстетическоо оформление, сервировка столов,

санитарное состояние)
да

|,4, Тарелки без сколов и трещин, чистые, сухие да

1:5. Приборы из нержавеющей стzu]и чистые, сухие да

2. Контроль процесса накрывания и приема пищи (не реже 1 раза в неделю)

2,| Количество перёмен для приема пищи учащихся

z.2, Продолжительность перемен для приема пищи (20 мин.) 20

2.з.
Накрывание сотрудниками организатора питания (начало за 5-7 минут
до начzrла перемены, нiшичие средств индиьидуальной защиты у
работников пищеблока)

да

2,4. Выдача порчий одинакового ршмера да

2,5.
Наблюдение классными руководителями за процессом приема пищи
обучающимися

да

2.6. да

3.1 Наличие примерного 1 0-дневного, подписанного орFаfiизеЕор€м
rjитания;-ооЕлаgов-iц+н€FФ руководителем учрежден ия ) на 2 возрастные
группы и не менее чем на 2 сезона

да

3.2. Наличие индивидуального моню для детей, ну)Iцающихся в

специrшизированном питании (при наличии заявления родителей и

спраRки лечащего врача)

нет



J.J. да

з.4. Фактическое меню на текущую дату согласовано руководителем,
вывецIено в обеденном заJIе (Не реже 1 раза в месяц)

да

з.6. Блюда фактического питания по составу и выходу соответствуют
блюдам фактического меню на текущую дату и блюдам
соответствующего дня примерного 10-дневного меню

,Ща (при наJlичии
замены имеется акт)

з,7 Отсутствие в,,,ооновной и дополнитольном питании продуктов и блюд,

запрgщенньrх в]детском питании (Приложение JФ б [1])
да

3.8. Бракераж блюд, оценка соответствия технологической карте (выход

блюд соответствует меню, состав продуктов, степень готовности,

цвет, вкус, запах, консистенция)
ведется

3.9. Объем и вид пищевых отходов после приема пищи

4. Обеспечение питьевого режима (не реже 1 раза в неделю)

4.1 Использование бутилированной воды, кипяченой воды, либо нzшичие

питьевых фонтанчиков

да

4,2. Обеспечение свободного доступа к питьевой воде в течение всего

у,tебного дня

да

4.з. да

4.4, .,-.,]
посуды

да

4.5. замена кипя.Iеной воды каждые З часа да

4,6. Имеются документы, подтверждающие качество и безопасность
бутилированной воды / воды из питьевых фонтанчиков (Не реже 1

раз в квартал)

5.1 Гигиенический журнал (сотрулники) (Приложение 1[1]) (Не реже 1

раз в месяц)
да,,

5.2, Журнал учета температурного режима холодильного оборудования
(Прилоясение 2[l])

да

5,3, Журнал учета температуры и влажности в скJIадских помещениях

(Приложение З[l])
Ща

5.4, Ща

55 пищевой продукции

5.б. Ща

5.7, Журнал коt!троля закладки продуктов Ща

5.8. Ща

,,::



5.9, Журнал контроля замены кипяченой воды (Ежедневно) Ща

5.10. Журнал контроля работы рециркулятора Ща

5.1 l График уборки, обработки столов, проветривания обеденного зала

(после каждого приеil{а пищи), влФкная уборка зала (после каждой
смены)

да

б. Приеп,r и хранение пищевых продуктов и продовольственного сырья

6.1

цоставляемых пводу(тОРr НаJIИЧИJI сопроводительных документов.
Прaлу"rоrрена поставка,on"*o полryфабрикатов, в том случае, если

пищеблоК долтсеН работатЬ на полуфабрикатах (IIе pelKe 1 раз в
квартал) . . ] 

,' ',,,. _, ',

да

6.2, Наличце,всех сопроводителы{ых документов на поступающие
продукты питашrI: маркировка, накJIадная с указанием даты
выработки, qpoкa решIизации, реквизитов документов

удостоверяющих безопасность качества продуктов (декларация,

сертифиКат LUIи свидетельство ] государственной регистрации) <*>

Хранение сопроводительнцх д9куЙентов до полной реirлизации
продуктов (окончания хранения суточных проб блюл из данных

да

6.з. Контроль качестла поступающих продуктов питания, условий их
хранения и сроков реализации

да

6.4. заключен договор tla проведение дезинсекции, дератизации. Работы

по дезинсекции, дераТизациИ проводятсЯ, что подтвеРЩцается

документально

да

7. Проведение лабораторных проверок учреждениями Роспотребнадзора

7.1 ИмеётСя договор С учреждениями Роспотребнадзора
о проведенИц лабор+т9рц}lll чсплliаний (1 раз в год)

да

1., ая лабораторно-Имеются акты по результатам проведенl

инструментzlльных исследовании :

микробиологические исследования проб готовых блюд (2-3 блюда
одного приеNtа пищи) - l раз в квартал;
калорийность, выхQды и соответствие химического состава блюд

одного приема пиIIIи рецептуре - 1 раз в год;
микробиологические исслецования на н€шичи9 санитарно-
показательной микрофлоры (БГКП) -

IIе менее 5 смывов l раз в полгода;
исследование смывов о оборудованI{я, инвентаря, рук, спецодежДы

персонала на }IIUIичие яиц гельминтов - не менее 5 смывов 1 раз в

полгода;
исследования питьевой воды на соответствие требованиям по

химическим и микробиологическим свойствам,2 раза в год

8. Кадровое обеспечение пищеблока

8.1 Налtлчие профессиональной квалификации не ниже 3-4 разряда у
сотрудников пищеблока

при поступлении на

работу нового
сотрудника/ 1 раз в

8,2,



переподготовки один раз в З года год

8.3. Наличие личных медицинсклtх книжек работников пищеблока, в

которых oTpzDKeHo своевременное прохождение работниками
пищеблока медосмотра при поступлении на рабоry / 1 раз в год

8.4. Св9еврём9ннбё прохожление гигиенической подготовки работниками
пищеблока,1 рв в гqДа / 2 года (в соответствии с занимаемом

9. ЛокальньJе и распорядительные акты учреждения

9.1 Положение об организации питания в школе 1развгод/
акту€шизация по
мере необходимости9.2. Положение о бракеражной комиссии

9.3. Положение об общественной комиссии

9,4,

9.5. Приказ об утверждении графика пита[Iия учащихся в соответствии с

режимом работы школы

9.6. приказ об утверхиении рех(има работы пищеблока с учетом режима

работы школы

9,,7,

9.8. Приказ об утвержлении состава административной комиссии и

программы административного контроля

99 Приказ об утверждении состава и пJIана работы общественной

9.11 Приказ об утверждении состава бракеражной комиссии

9.|2. приказ об угвqржлении регламента проведения контрольных
мqропРиятий в школо.в части организации питания (формы
осущеотвления контроля, порядок проведения контрольньж
мероприятий, оформление результатов, утверждение формы акта,

журнЙоЁ, листов контроля и т.д.)

9,14, Приказ об }тверждении плана
адмиI{истративного контроля на учебllый

реализации программы
год (в разрезе по месяцам)

9.12, по реryлярномуо назначении

10. обеспечение информационной открытоати вопросов по организации питания в у!lре)I(дении

10; l. Наличие стенда по организации питания (данные об организаторе 1 раз в квартал /

Приказ об организации бесплатного питания обучающихся,
получающих начrtльное общее образование, содержащий поименный
список учащихся 1-4 классов
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l0,2.

l0.4. да

1 1. Изучение удовлетворенности качеством предоставляемой услуги по организации питания

11.1

|1.2.

1 1.3. Анализ результатов работы общественной комиссии (в конце

учеоного года,

11.4.

,Щействия по результатам проверок:
1. Результатi, Проu"рок фиксЙруются в актах, специ€lльных журналах, картах контроля,

подписываются проверяющлIми и представителем организатора питания.
2, В соответствии с планом работы школы обсуждаются и принимаются управленческие

решения, устанавливаются сроки устранения, применяются санкции, установленные Договором По

организации питания и договором аренды, вплоть до расторжения договора аренды и др.

Ссылки:

,,, ],.",,,,
:,.

актуirлизация по
мере
необходимооти,,
имеется

10.з.

РазМецение,фрктичес5ого,:моню ежедневно в течение четверти (не

реясе 1, раза в,месяч),,' , 
]

Самоанализ эффективности работы административной комиссии по
контролю организациипитанiмя (в конце учебного года)

узнецова И.А.
Попова С.М,
Степанова А.А.


