
J\b п/п Объекты контроля

1 2 J

1. Контроль эстетического и санитарного состояния (не реже 1 раза в неделю)

1.1
Санитарная зона (наличие горячей воды, мыла, сушилок лля рук (2
шт.), оцнор€вовых полотенец, санитарное состояние)

да

|.2,
Раздача (закрыта-етеклепъ нzulичие контрольных блюд, книги отзывов
и предложений, санитарное состояние) да

1.3. да

l,4, Тарелки без сколов и трещин, чистые, сухие да

1.5, да

2, Контроль процесса накрывания и приема пищи (не реже 1 раза в неделю)

2.| J

2,2. Продолжительность перемен для приема пищи (20 мин.) 20

),\

2,4. да

2.5. да

2,6. Уборка, обработка столов, проветривание обеденного зала да

з.1 Наличие примерного 1 0-дневного, подписанного орг€rrиsатором-
питани,ryоЁчеова+r+{оFо руководителем учреяцения, на 2 возрастн ые

:группы и не менее чем на 2 сезона

да

1,) нет

Накрывание сотрудниками организатора питания (начало за5-7 минут



J.J. Наличие технологических карт для всех блюд, представленных в

меню
да

з.4. Фактическое меню на текущую дату согласовано руководителем,
вывошено в обедонном зtше (Не роже l раза в месяц)

да

з,6. Блюда фактического питания по составу и выходу соответствуют
блюдам фактического меню на текущую дату и блюдам
соответствующего дня примерного 10-дневного меню

Ща (при наличии
замены имеется акт)

3,,7, да

з.8.

з.9. Объем и вид пиrrlевых отходов после приема пищи

4,1 использование бутилированной воды, кипяченой воды, либо нzlличие

питьевых фонтанчиков

да

4.2. обеспечение свободного доступа к питьевой воде в течение всего

учебного дня

да

4.з, да

4.4, наличие промаркированных подносов для чистой и использованной да

4.5. Замена кипяченой воды ка)кдые 3 часа да]

4.6. имеются документы, подтвержДаЮЩИе 

ЖЪЖ"1|':;: ЁfiЖ",бутилированной воды / воды из питьевы.

раз в квартал)

Не используем

5.1 1Гигlленический журнал (сотрудники) (Приложение 1[1]) Q{e реже

раз в месяц)
да

5) журнал учета темпераryрного режима холодильного оборудоваItия
(Приложение 2[l])

да

5.3 [а

Ща

5:5, Журнал бракераrка скоропортящейся пищевой продукции
(Приложение 5[l])

5,6, Проведение дополнительной витаминизации
(С-витаминизация или инстантные витаминизированные напитки)

.Ща

5.7 . Журнал контроля закJIадки продуктов Ща

5.8., .]
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26.01.2024АКТ проверки
административItого контроля организации питания в

(наименование. адрес объекта)
'

Состав административной комиссии:
Кузнецова Ирина Александровна - и.о. директора;
Попова Светлана Михайловна - заместителя директора;
Степанова Анастасия АнатQльевна - медицинская сестра ГБУЗ ПК кГородская
детская поликJIиника Ns З)).

Мп/п объекты,контроля

1 2 J

Результат контроля

1.1
Санитарная зона (наличие горячей воды, мыла, сушилок для рук (2
шт,), однорrtзовых полотенец, санитарное состояние)

да

1.2.
Раздача (закрытrетекло*q нЕLпичие контрольных блюд, книги отзывов
и предложений, санитарное состояние) да

1.3. да

]l4. Тарелки без сколов и трещин, чистые, сухие да

1.5, Приборы из FIержавеющей стzlJIи чистые, сухие да

2. Контроль процесса накрываниJI и приема пищи (не реже 1 раза в неделю)

2,1 Количество перемен для приема пищи учащихся з

2.2. 20

2,з,
Накрывание сотрудниками организатора пи,гания (нача"по за 5-7 минут
до начала перемены, нzшичие средств индивидуальной защиты у
работников пиrr{еблока)

да

2.4. да

2,5.
Наблюдение кJIассными руководителями за процессом приема пищи
обучающимися

да

2.6, ,е обеденного'заJIа да

3.1 Нал ичие пр и м ерного 1 0-днев ного, подписанного орга**I,к}еFором

t{ит€}ндяэ-Gо++I€}е€заr+ЕоFо руковод ителем учре)цения, на 2 возрастн ые
группы и не менее чем на 2 сезона

да

з.2, Наличие индивидуального меню для детей, нуждающих9я в

специчшизированном питании (при наличии заявления родителей и

справки лечащего врача)

нет

3. Соблюдение рациона питания (lle режсе 1 раза в квартал)



J.J.
да

з.4, Фактическое меню на текущую дату согласовано руководителем,
вывеrrlено в обеденном з.IJIе (Н. р"*" l раза в месяц)

да

з.6. Блюда факти.lеского питания по составу и выходу соответствуют
б.пюдам фактического Nlеню на текуI|lую дату и блюдам
соответствующего дня примерного 10-дневного меню

Ща (при наличии
замены имеется акт)

з.7. Отсутствие в основном и дополнительном питании продуктов и блюд,
запрещенных в детском пи,гании (Приложение М б [l])

да

3.8. Бракераж блюд, оценка соответствия технологической карте (выход
блюд соответствует меню, состав продуктов, степень готовности,
цвет, вкус, запах, консистенция)

ведется

з.9. Объем и вид]пищевых отходов после приема пищи

4.1 Использование бутилированной воды, кипяченой воды, либо н€uIичие
питьевых фонтанчиков

да

л, воде,в течение всегоОбеспечеtrие свободного доступа к питьевой

учеоного дня
да

4,з. ОбеспечеrIие достаточного количеQтва чистой посуды да

4.4, да

4.5. да

4,6. Иплеtотся докуN{енты, подтвер)Iцающие качество и безопасность
бутилироваrlной всlды l воды из питьевых фонтанчиков (IIе реже l
раз в квартал)

5. llолнота и cBoeBpeMeIlHocTb заполнения документации

5.1 Гигиеtlttческий журътал (сотрудники) (Прилоlкение 1t1]) (Не реже 1

раз в месяц)
да

5,2. Журнал учета температурI{ого режима холодильного оборудования
(Прилояtение 2[l])

да
]

5.з. ЖУрнал y(IeTa емпературы и влая(ности в скJIадских помещениях
(Приложение З[l])

Ща

5,4, )Курнал бракераяtа го,товой пищевой продукции (Приложение 4[1]) Ща

5.5. Журнал бракеража скоропортяlцейся пищевой продукции
(Приложение 5[l ])

5.6. Пров9дение' дополнительной витаминизации
(С-влtтаминизация }lли инстантные витаминIIзированные напитки)

Ща

5.,7. Журнал контроля закJIалки продуктов !а

5.8. Журнал коLIтроля проведен и я ге нерalльных уборок !а



5.9. Журнал контроля замены кипяченой воды (Еlкедневно) Да

5.1 0, Журпал контроля работы рециркулятора Ща

5.1 1 График уборки, обработки столов, проветривания обеденного заJIа
(после кФкдого приема пищи), влФкнм уборка зала (после каждой
смены)

да

6, Прием и хранение пищевых продуктов и продовольственного сырья

u,, Наличие договоров }Ia поставку продуктов питания, содержащI.Iх
условия транспортировки, хранеIlия, требования к качеству
поставляемых продуктов, нчuIичия сопроводительных документов,
Предусмотрена поставка только полуфабрикатов, в том случае, если
пищеблок должен работать на полуфабрикатах (Не реже 1 раз в
квартал)

да

6.2, Ilалучиq, всех сопроводительных документов на поступающие да

6,з. да

6,4, заключен договор на проведение дезинсекции, дерат}lзации. Работы
по дезинсекции, дератизаt{ии проводятся, что подтверждается
доI(умеl IтuLльно

да

7. Проведение лабораторlrых проверок учрежденI.1ями Роспотребнадзора

7.1 иц,rеетоя.договор с учреждениями Роспотре6"адзора
о проведении лабораторных испытаний (i раз в год)

да

7.2, Имеются акты по результатам проведения лабораторно-
инструмент€Lпьных исследован ий :

микроблlологические исследования проб готовых блюд (2-3 блlода
одrIого приема пищи) - l раз в квартiIл;
калорийность, выходы и соответствие химического состава блюд
одI{ого прIrема пIлщи рецептуре - 1 раз в год;
м икроб иологическl,tе исследования tta н€ul и чие санитарно-
покitзательной микрофлоры (БГКП) -
Ile l\,teнee 5 смывов l раз в полгода;
исследование смывов с оборудования, инвентаря, рук, спецодежды
персонаJIа на I{zLпичие яиц гельминтов - не менее 5 смывов 1 раз в
полгода:
исследования питьевой воды на соответствие требованиям по
химическим и пtикробиологическим свойствам -2 раза в год

в соответствии с
программой
проведения
лабораторных
испытаний

8. Кадровое обеспечение пищеблока

8.1 Нали.Iие професоиональной квалификации не ниже 3-4 разряда у
сотрудIl иков tr и щеблока

прI{ поступлении на

рабоry нового
сотрудника/ 1 раз в

8.2.

,.:.,

Контроль качества поступающих продуктов питания, условий их
храненIlя }I сроков реаJIизации





питания, информация о вышестоящих организациях, график питания,
меню на текущую дату, список работников пищеблока, состав
бракеражной комиссии и т.д.)

актуализация по
мере
необходимости,
имеется

10.2. Нали.lие щатерцалор по формированию навыков и культуры

10.3. Нали.tие раздела <Организация питания обучающихся) на
официальноN{ стеI{де учреждения, акту€lльность и полнота
информации в соответствии с рекомендуемой структурой раздела

10.4. Размещение фактического меню ежедневно в течение четверти (Не
режеlразавмесяц)

да

1 1.1 Анкетlrрование родителей l учащихся по вопросаNI
организациипитания в МАОУ (l раз в полгода)

11.2. Анализ результатов анкетирования (l раз в полгода)

11.3. Анализ результатов работы общественной комиссии (в конце
учебного года)

ll,4. Самоа налlлз эффективности работы административной ком иссии по
коI{тролю организации пи"гания (в конце учебного года)

Щействия по результатам проверок:
1, Результаты проверок фиксируются в актах, специuulьных журналах, картах контроля,

подписываются проверяющими и представителем организатора плlтаIIия,
2. В соответствии с планом работы rllколы обсуждаются и принипlаIотся управленческие

РешеIlия, устанавливаются сроки устранения, применяIотся санкции, установленные договором по
органI{зациLl пи,гания и договором аренды, вплоть до расторжения договора аренды и др.

СсLIлlси:

tl] СанПиН, 2.З12,4.З590-20 <<Санитарн_о-эпидемиологические требования к орган14зации
обществеllного питан}lя I{аселения)

нецова И.А.
C.NI.

.Степанова А.А.


