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07.12.2023АКТ проверки
административноfо контроля организации питания в

МАОУ <<Школа-интерна ЛЬ 4 для об}zчающихся с ОВЗ> г. Перми"
Г. Пермь, ул. Буuu,цакuна, 26,

(наименование. адрес объекта)

Состав административной комиссии:
Кузнецова Ирина Александровна - и.о. директора;
Попова Светлана Михайловна - заместителя директора;
Степанова Анастасия Анатольевна - медицин"пЪ" 

"".rpu 
ГБУЗ ПК <<Городская

]

детская поликпиника J$ 3>.

Jl{b п/п

1 2 J

1. Контроль эстетического и санитарного состояниrI (не реже 1 раза в неделю)

1 .1.
Санитарная зона (наличие горячей воды, мыла, сушилок для рук (2
шт,), однор€вовых полотенец, санитарное состояние)

да

1.2.
/,I a,Jла1.1 \:'аrцрЕцl]йtэfifrrrмr.наJrичи9 r(lrн,lpuJrbныx UJIttJл, книl'и о'lЗыЕоВ,

ипредIожений;санитарное9остояние). ,, ','-': ,: ,,:

1.з. Д8,

1,4,

1.5. да

2. Контроль процесса Ilакрывания и приема пищи (не реже 1 раза в неделю)

2.|, J

11 Продоллtительность перемен цля приема пищи (20 мин.) 20

.::] ,

да,'
],]j , -:

i'. , '.]

2.4. да

1<

2.6. Уборка, обработка столов, проветривание обеденного зчuIа да

З. Соблюдение рациона питания (не реясе 1 раза в квартал)

3.1

:'

z.5.

.що l

|:;.



J.J. Наличие технологическIд( карт для всех блюд, представленных в

меню
да

з,4. Фактическое меню на текущую дату согласовано руководителем,
вывешено в обеденном зале (Не реже 1 раза в месяц)

да

з,6. Блюда фактического питаниrI по составу и выходу соответствуют
блюдам фактического меню на текущую дыry и блюдам
соответствующего дня примерного 10-дневного меню

.Ща (при нЕшичии,
замены имее:ся акт)

з.7. Отсутствие в основном и дополнительном питании продуктов и блюд,
запрещенных в детском питании (Приложение JФ б [1])

да

з.8. Бракераж блюд, оцеrIка соответствия технологической карте (выход
Олюд соответствует меню, состав продуктов, степень готовности,
цвет, вкус, запах) консистенция)

ведется

з.9. Объем и вид пищевых отходов после приема пищи

4,1, Использование бутилированной воды, кипяченой воды, либо нullrичие

питьевых фонтанчиiов :

да

4,2. да

4.3. Обеспечение достаточного колиt]ества чистой посуды да

4.4. Наличие промаркированных подносов для чистой и использованной
посуды

да,

4,5, да,

4.6. Имеются документы, подтверждающие качество и безопасность
бутилированной воды / воды из питьевых фонтанчиков (Не реже l
раз в квартал)

5.

5.1 1[1]) (Не реже 1

5,2. да

5.3. Журнал учета температуры и влажности в скJIадских помещениях
(Приложение З[1])

Ща

5.4. Журнал бракеража готовой пищевой продукции (Приложение 4[l]) .Ща

5.5.

Проведение дополнительной витаминизации
(С-витаминизация или инстантные витаминизироранные напитки)

5.7. Журнал контроля закJIадки продуктов Ща

5.8, ,,Да

4. Обеспечение питьевого режима (не реже 1 раза в неделю)

i 
,, .] , ,, :, .l .,,.,l ., : ,i, :] 

.-,,.: 
r

да

5,6. Да','' ",.,
. 

' :ij,, j

,,.-, ,..,' ,".:.,...



5.9. Журнал контроля замены кипяченой воды (Ежедневно) Ща

5.10. Журнал контроля работы рециркулятора Ща

5.11

:

График уборки, обработки столов, проветривания обеденного заJIа

(после каждого приема пищи), влажная уборка зала (после крт+ой
смены)

да

: -'.' i. ,:-

6. Прием и хранение пищевых продуктов и продовольственного сырья

6.1 Наличие договоров }Ia поставку продуктов питания, содержащих

условия транспортировки, хранения, требования к качеству
поставляемых продуктов, нuLпичия сопроводительных документов.
Предусмотрена поставка только полуфабрикатов, в том случае, если
пищеблок должен работать на полуфабрикатах (Не реже l раз в
квартал)'

да

6,z

оептr,тihикят, и пи сп,ипетеl гоочпапственнои ии) (*)

Налцчие, вQех сопроводительньlх документов на поступающие
продукты пl.tlтQния :,,маркировка, накJIаднilI с указанием даты
выработкио срока реаJIизации, реквизитов докумеЕгов
удостоверяющих безопасность качества продуктов (декларация,

да

Хранение сопроводительных документов до полной ре:rлизации
продуктов (окончания хранения суточньж проб блюд из данных
продуктов)

6,з, Контроль качества поступающих продуктов питания, условий их
*pa""n", и сроков реализации

6.4 Заключен договор на проведение дезинсекции, дератизации. Работы
по дезинсекции,, дератизации проводятся, что подтверждается
докчментально

7. Проведеllие лабораторных проверок учреждениями Роспотребнадзора

7.| Имеется договор с учреждениями Роспотребнадзора
о проведении лабораiорных испытаний (1 раз в год)

да

7.2, Имеются акты по результатам проведения лабораторно-
инструментaLп ьных ltсследований :

микробиологические. исследования проб готовых блюд (2-3 блюда
одного приема пищи) - 1 раз в квартал;
калорийность, выходы и соответствие химического состава блюд
одного прцема пищи рецепryре - 1 раз в год;
микробиологические исследоjания.на н€uIичие санитарно-
показательrrой микрофлоры (БГКП) -

нс менее 5 смывов l раз в полгода;
исследование смывов с оборудования, инвентаря, рук, спецоде}кды
персонаJIа на наличие яиц гельминтов - не менее 5 смывов 1 раз в
полгода;
исследования питьевой воды на соответствие требованиям по

химическим и микробиологическим свойствам - 2 раза в год

в соответствии с
программой
проведения
лабораторных
испытании

8.1 Наличие профессиональной квалификации не ниже 3-4 разряда у
сотрудников пищеблока

8.2,

.] "i,:l.: i_]l., jij,

:],i 1: ,.

,. ,, ,,']



переподготовки один рш в З года год

8.3. Наличие личных Йедицинских книжек работников пищеблока, .

которьж oTp:DKeHo своевременное прохождение работниками
пищеблока медосмотра при поступлении на рабоry / 1 раз в гол

в

8.4. Своевременное прохох(дение гигиенической подготовки работниками
пищеблока 1 раз в года / 2 года (в соответствии с занимаемом
должностью)

9.1 Положение об организации питания в школе l развгод/
актуализация по
мере необходимости9.2. Положение о бракеражной комиссии

9,з,

9.4, Приказ об утверждении режима работы учреждения

9.5. Приказ об утвержлении графика питания учаrr(ихся в соответствии с

р"*"*оп,l работы школы

9.6. пищеблока с учетом режима

9.7. ,ГIриказ, о' назначении ответственных за организацию питания,
проведение контрольных мероприятий за качеством предоставлениJI
питания. организацию бесплатного питаниJI льготных категорий
обучающЙхся, формирование навыков и культуры здорового питания,
профилакiику алиментарнб-зависимых и инфекционных заболеваний

9.8, Приказ об утверrкдении состава административной комиссии и
программы административного контроля

9.9.

9,1 1 Приказ об утверждении состава бракераяtной комиссии

9,12.

Приказ об организации бесплатн_ого питания обучающихся,
получающих нач€uIьное общее образование, содержаrI{рtй поименный

"n"bon учащихся I-4 классов

9.|4. реаJIизации программь]
год (в разрезе по месяцам)

9.|2.

10.1

..],:.,

9.1з.

10.



и.л.
с.м.

Степанова А,А.



'. , АКТ проверки
административного контроля организации питания

21.12.20zз

::l

" Г; Пеьмь, vл. Буuл,лакuна, 26,
(наи менование. адрес объекта)

J\Ъ п/п

1 2 J

Результат контроля

1.1
СанитарнаЯ зона (налиЧие горячеЙ воды, мылq сушилок лля рук (2
шт.), одноразовБIх полотенец, санитарное состояние)

да

|.2,
Раздача (закрьr+а-етеКЛО+"ь н€UIи ч и е контрольньж блюд, книги отзывов
и предложений, санитарное состояние)

1.3., да

|.4,

1,5. да

2;L количество перемен для приема пищи учащихся J

2.2. пищи (20 мин.) 20

2.з.
Накрывание сотрудниками организатора пи-гания(начало за 5-7 l

до начала перемены, нauIичие средств индивидуarльной защиты у
работников пищеблока)

минут

, 2.4. да

2.5,

2.6, да

3.1 Нал и ч ие п р им ер ного l 0-дневного, подп иса н ного орг€{+изат€р€fif
пит+ниff€г-я,р€9в*[н.{оFq руководителем учрея(ц ени\ на 2 возрастные
группы и не менее чем на 2 сезона

да

справки лечащего вра:а)

l . ,, ," ", '- , , ]',,,,,'..,.:,, . ] .,

': ]'.l'

уборка, обработка столов, проветривание обеденного заJIа
i],i:j:

J.a,.: .:.

,,]
нет



J.J.
да

з.4, Фактическое меню на текущую дату согласовано руководителем,
вывешено в обеденном зале (Не реже 1 раза в месяц)

да

з.6,
Ща (при нмичии

замены имеется акт)

J.l.

3.8.

Ведется

з.9,

режима (пе р"*ý 1 раза в неделю)

4.1
да

4.2.
да

4.з.
да

наличие промаркированных подносов для чистой и использованной
посуды

да

4.5.
да

4.6,

1

5,1

5,2.
д&

]

5.з.
Ща

5,4, iотовой пищевой продукции (Приложение 4[l]) Ща

5.5.

5.6. Проведение дополнительной витаминизации
(С-витаминизация или инстантные витаминизированные напитки)

Ща

5.7.
Ща

5.8. Журнал контроля проведения генерrlльных уборок Ща

Блюда фактического питания по составу и выходу соответствуют
блюдаМ фактического меню на текущую даry и блюдам
соответствующего дня примерного 10-дневного меню

,]'..,,",'.',''

4.4.



: : ;,' :j,, i'.

5.9. Журнал контроля замены кипяченой воды (Ежедневно)

5.10. Журна.гl контроля работы рециркулятора Ща

5.1 1 график уборки, обработки столов, проветривания обеденного зztла
(после ка.rIцогО приема пищи), влzDкнаЯ уборка зала (после каждой
смены)

да

6. Приеп,r и хранение пищевых продуктов и продовольственного сырья 

-

6.1

']:: i i.i] .

6.2. Да.

6.з.

]

6,4.

..''''
, 1].: ,:' 

,

F1 a
l ,L.

'']i

, , ' ', 1' ]]:, ,, , r:::

8.1 .





Щействия по результатам проверок:
1. Результаты проверок фиксируются в актах, специ€tльных )(урналах, картах контроля,

подписываются проверяющими и представителем организатора питания.
2. В соответствии с планом работы школы обсуждаются и принимаются управленческие

решения, устанавливаются сроки устранения, применяются санкции, установленные договором по
организации питания и договором аренды, вплоть до расторжения договора аренды и др.

Ссылки:
t1] СанПиН 2.з/2,4.з590-20 кСанитарно-эпидемиологические требования к организации
общественного питания населения)

и.л.
с.м.

Степанова А.А.

аКТУtШИЗаЦИЯ ПО :

мере .

необходимOсти,
имеется

,]l-:

|0,2. навыков и культуры

10.3.

да

11.1. Анкетирование родителей l учащихся по вопросам
организации питания в МАОУ (1 раз в полгода)

|1.2.

1 l.з.
:," :,

"] ..l:

11.4.


