
проверки

(нашленование. адрес объекта)

Состав администратlвной комиссии:

Варфоломеева Мария Геннадьевна - учитель;
нйльская днастасия Валерьевна - учитель, ответственная за питание;

Гладкова Эльмира Рафшьевна-завхоз

административного контроля организации

г. Пермь. ул. Бушмакина. 18.

Объекты контроля
Периодичность

KoHTpoJиNs п/п

J
1

Результат контоля

l. Конmол ь эстетLшесКого и санитарного состоЯни,I (не реэке 1 раза в неделю)

1.1
санитарная зона (наличие горячей воды, мыJIа, сушI,IJIок дIя рук (2 шт.)

однорttзовых полотенец, санитарное состояние)

да

Раздача (закрыта стекпом, наJIIцие контрольных блод, книги отзывов и

предложений, санитарное состояние)
да

1.2,

обеденный зал (эстетическое оформление, сервировка столов, санитарное

состояние)

Тарелки без сколов и трещин, чистые, сухие

да
1,3.

да
1,4.

Приборы из нержавеющей стали чистые, сухие да
1.5. |-

2, Контроль процесса накрыван!и и приема пищи (не реже 1 раза в неделю)

2,| Количество перемен дIя приема пищи уIащихся
2

Продолжительность перемен дIя приема пищи (20 мин,) да,, ,)

Накрывание сотрудникаМи организатора питания (начало за 5-7 минут до

начаJIа перемены, наJIи.Iие средств индивидуаJIьной защиты у работников

пищеблока)

Выдача порuий одинакового pai}Mepa

да
2,з.

да
2,4.

Наб;подение кпассными руководитеJUIми за процессом цриема пищи

обуrающшлися

уборка, обработка столов, проветривание обеденного з€ша

да)\
да

2.6.

З. Соблод ние рациона питания (не реже 1 раза в квартал)

3.1 Наличие примерногО 1 0-дневного, подписанного организатором питани,I,

согласованного руководителем уIреждения, на 2 возрастные групIш и не

менее чем на 2 сезона

Наличие индивидуаJIьного меню дtя детей, нуждающихся в

специtUIизцрованном питании (при наличии за,Iвлени,I родителей и справки

лечащего врача)

наличие технологIдIеских карт дIя всех бrпод, представленных в меню

да

нет11

да
J.J.

да
з.4.



обеденном зале (Не реже 1 разав месяц)

Бшода фактического питания по составу и выходу соответствуют блюдам

фактического меню на текущ)rю дату и бJшодам соответствующего днrI

примерного l0-дневного,24,дневного мешо

000тветству9т
3.6.

нет3;7.

3.8.

отсутствие в основном и дополнительном питании про.ryктов и блшод,

запрещеннЫх в детском питании (Приложение Nэ б [l])

Бракераж бшод, оценка соответствиrI технологичеокой карте (выхол блюп

соотВетстВУетменю'состаВпро,ryктоВ'степеньготоВности'цВеТ'ВкУс'запах'
консистенция)

Объем и вид пищевых отходов после приема пищи

да

да
3.9,

l

4. обеспечение питьевого режима (не реже 1 раза в неделю)

4,| Использование бутилированной воды, кипяченой воды, либо наJIичие

питьевых фонтанчиков

обеспечение свободного доступа к питьевой воде в течение всего уtебного

дня

обеспечение достаточного количества чистой посуды

Наличие промаркированных подносов дtя чистой и использованной посуды

да

4.2.
да

да
4.3.

4.4,
да

4.5. замена кипяченой воды каждые 3 часа да

имеются документы, подтверждающие качество и безопасность

бутилированной воды / водьiиз питьевых фонтанчиков (Не репtе 1 раз в

квартал)

нет
4,6,

5. Полнотt и своевременность заполнениrI документации

5.1

5.2.

Гигиенический журнал (сотрупники) (Приложение 1[l]) (Не реэке 1 раз в

месяц)

Журнал учета температурного режима холодLшьного оборудования

(Пршожение 2[1])

ЖурнаЛ yleTa температурЫ и влажностИ в скпадсклD( помещени,Iх

(Приложение 3[l])

Журнал бракеража готовой пищевой продукции (Приложение a[l])

да

5.з.
да

да
5,4,

5.6.

Журнш бракеража скоропортящейся пищевой продукции (Приложение 5 [ l ])

Проведение дополнительной витаминизации
(С-витаминИзациrI иJIИ инстантные витаминизированные напитки)

да

нет

Журнал контроля закладки продуктов да
5.,7.

Журнал KoHTpoJUI проведения генеральных уборок да
5.8.

Журнал контроля замены кипяченой воды (Еяседневно)

Журнал коrrгроля работы рециркулятора

График уборки, обработки столов, проветривания обеденного заJIа (после

каждогО приема пищи), влажная уборка зала (после каждой омеrш)

нет
5.9.

5.1 0.

5.11.

нет

да



Наличие договоров на поставку продуктов питанLUI, содержащих условия

транспортировки, хранения, требования к качеству поставляемых продуктов,

НаЛИЧИЯ СОПРОВОДИТеЛЬНЫХ ДОКУIt[еНТОВ,

Прелусмотрена поставка только rrолуфабрикатов, в том слуIае, если

n"*.Ono* доп*." работать на поrryфабрикатах (Не реясе 1 раз в квартал)

наличие всех сопроводительных докрrентов на поступающие продукты

питаниrI: маркцровкq накJIаднаЯ с указанием даты выработки, срока

реаJIизации, реквизитов документов удостоверяющих безопасность качества

,rролу*rоч (дa*чрчц-, сертификат иJIи свидетельство государственной

регистрачии) <*>

kранение согIроводительных документов до полной реаJIизации.продуктов
(окончания *ранони" суточных проб бшол из данных продуктов)

Контроль качества поступающих продуктов питаниrI, условиЙ их хранения и

закпочен договор на проведение дезинсекции, дератизации, Работы по

дезинсекции, дератизации проводятся, что подтверждается докуменfirльно

7. Провеление лабораторных проверок уФеждениrIми Роспотребнадзора

Имеется договор с }чреждениями Роспотребнадзора

о проведенИи лiбораторных исIштаний (1 раз в год)

Имеются акты по результатам проведенLIя лабораторно-инструit,tентшIьных

исследований:
микробиолОгиЕIеские исследования проб готовых блюд (2-3 блюда одного

приема пищи) - 1 раз в квартаJI;

кЬорийность, выходы и соответствие химиtIеского состава блюд одного

приема пищи рецептуре , 1 раз в год;

мъкробиологиlIеские исследования на нtшшIие санитарно-показательной

микрофлоры (БГКП) -
не менее 5 смывов 1 раз в полгода;

исследование смывов с оборудованиrI, инвентаРя, РУк, спецодежды персоЕаJIа

на наJIшIие яиц гельминтов - не менее 5 смывов 1 раз в полгода;

исследования питьевой воды на соответствие требованиям по химическим и

микробиологиlIеским свойствам - 2 раза в год

8. Калровое обеспечение пищеблока

Наличие профессиональной квалификации не ниже 3-4 разряла у
сотрудников пищеблока

прохождение сотрудниками пищеблока профессиональной переподготовки

одинразв3года

наличие личных медицинских книжек работников пищеблокq в которых

oTpaDkeнo своевременное прохождение работниками пищеблока медосмотра

при постушIении на работу / 1 раз в гоп

Своевременное прохождение гигиениtIеской подготовки работниками
пrщеdпо*Ч 1 раз В rода l 2 гола (в соответсТвии с заЕимаемом должностью)

9. Локальные и распорядительные акты уlрежденLuI

Положение об организации питания в школе

Попожение о бракеражной комиссии

положение об общественной комиссии

приказ об утверждении режима работы уIреждени,I



Приказ об утверждении графика питания уIащихся в соответствии с

режlд,tом работы школы

Приказ об утвержлении режима работы пищеблока с yIeToM режима работы

школы

ПриказоназначенииотВетстВенныхзаорганизациюпитания'проВедение
кон"рольrшх мероприятий за качеотвом предоставлени,I питаниJI,

"p."ira"ur"" 
бесплатного питани,I льготных категорий обуrающихся,

формироваНие навыкоВ и культурЫ здорового питания, профилактику

l ;r;;;;"о-зависимых и инфекционrшх заболеваний

9.5.

9,6.

9,,l,

9.8, приказ об утверждении состава административной комиссии и программы

административного контроля

9.9. ппикя.t об чтвеож[ении оостава и плана работы общественной комиссии

ппикяq об чтвепждении состава бракеражной комиссии
9.1 1

ПриказобУтвержДениирегламеЕгапроВеДени'IкоIrТропЬныхмероприятийв
школе в части орга"изачи" питания (формы осуществления контроля,

порядок проведения контрольных мероприятий, оформление результатов,

чтвеDж.пение формы uo"a, п,урrалов, пистов контроля и т,д,)

9.L2.

9.13. приказ об организации бесплатного питани,I обуlающихся, полуlающих

,u:u-""o" оЪщaa образование, содержащИй поrдиенrшй список учащихся

кпассов

1-4

9.|4.
t

Приказ об утвержлении ппана реаJIизации программы административного

;;;Й;* на ребrшИ год (в разрезе по месяцам)

9.|2, приказ о назначении ответственных за работу по реryлярному наполнению и

;;;;rч;и информачии на Стенде no ор.а"rзачrи питания, в Разделе сайта

МАОУ кОрганизация питани,I обуrающихся>

о f)6еепсrrтеЕие инфоомационной открытости вопросов по организации питания в учреж]цении

информация о вышестоящих организациях, график питания, меню на l

текущую дату, список рuЫ""по" п"щ,опопi, Й"ч" брuп,рожной комиссии 
|

и т.д.) l

I

Наличие материаJIов по формированию цавыков и культуры здорового 
lпитания l

10. l

10.2.

10.3. наличие рzвдела корганизация питания обуtающихсш на официаJIьном

стенде учреждения, aKTyEUIbHocTb и полнота информации в соответствии с

пек.tменгчемой сmчктурой раздела

10.4, Т-р***ar"е фактического меню ежедневно в течение четверти (Не реже 1

l раза в месяц)

Т,Тоrпr петвоDенности качеством предоставJIяемой ус,тryги по организации tIитания

11.1 Анкетирование родителей / учащихся по вопросам

ппгянизапии питания в МАОУ (1 раз в попГОДа)

да

А ьтатов анкетирования (1 раз в полгода) да
l|.2,

да
l1.3. Аряптлq пезчльтатов работы общественной комиссии (в конче учебного гола)

самоанализ эффективности работы администратlвной комиссии по

контроJпо организации п"rан"я (в конче уT ебного гола)

да
l1.4.



,Щействия по результатам проверок:

l. Результаты проверок фиксируются в актах, специальных журнаJIах, картах контроля, подписываются

проверяющими и представителем организатора питанLUI.

2. В соотвеТствии С шIаноМ работы школы обсуждаются и принимаются управлеIГIеские решения,

устанавливаются сроки устранениJI, применяются санкции, устанOвленные дOгOвOрOм по 0рганизации

питания и договором аренды, вIUIоть до расторжения договора аренды и др,

Ссылки:
[l] СаrilIин 2,з12,4.359о-20 кСанитарно-эпидемиологиrIеские требования к организации общественного

питания населения))

АЙМ.Г.Варфоломеева

%r_А.В.Нежельская

@F--Э.Р. Гладкова
"/



АКТ проверки от 24,10,2023г,

состав административной комиссии:

Варфоломеева Мария Геннадьевна - учитепь;
нйъльскм днастасия Валерьевна - уIитель, ответственная за питание;

Гладкова Эльмира Рафшrьевна,завхоз

Объекты KoHTpojи
Периодичность

KOHTPOJUINs п/п

3
1

Результат контроля

т

да

1.1
Санитарная зона (наJIиtIие горячей воды, мыпq сушиJIок дIя рук (2 шт,),

однор€lзовых полотенец, санитарное состояние)

Раздача (закрыта стекпом, налIтIие контрольных бшод, книги отзывов и

пDеlшожений, санитарное состояние)
да

\.2.

обеденный зал (эстетическое оформпение, сервировка столов, санитарное

состояние)

Тапелки без сколов и трещин, чистые, сухие

да
1.3,

да
1,.4.

да
1,5.

? KoHTno ль пDоцесса накрываниЯ и приема пищи (не pelKe 1 раза в нелелю)

2
2.|.

Поодолжительность перемен дIя приема пищи (20 мин,) да,)

да
2.з.

НакрываниесоТрУдникамиорганизаторапитания(началоза5.7минУтдо
начаJIа перемены, наJIиЕIие средств индивидуаJIьной защиты у работников

пищеблока)

да
2.4, Выдача порчий одинакового размера

Наблюдение кIIасснымИ руководитеJими за процессом приема пищи

обччаюшlд,tися
да1<

да
2.6.

? Спбпто ние оациона питания (не реже 1 раза в квартал)

3.1 Ншичие примерного l 0-дневного, подписанного организатором питани,I,

согпасованного руководителем уIреждения, на 2 возрастные tрушIы и не

менее чем на 2 сезона

Наличие индивидуального меню дrя детей, нуждающихся в

специаJIизированномпитании(приналичиизаяВленияроДителейиспраВки
лечащего врача)

наличие технологи.lеских карт дIя всех бrшод, представленных в меню

да

нет
1,)

да
J.J.

да
3.4. ФактическоеменюнатекУЩУюдаТУсогласоВанорУкоВодителеМ'ВыВешеноВ

t



лRл (Не оеже 1 раза в месяц)

Бrпода фактичеокого питания по составу и выходу соответствуютблюдам

фактического меню на текущую дату и бrylам соответствующег0 дн,I

.i_.^.^л,,л.л 1 п-пнепного -24-дневного меrшо

соответствует3.6.

llpruyrvyлvr

нет
э.l, Отсутствие в основном и дополнительном питании проДуктов и оJIюд,

rur .r"rчr"r (Приложение Nэ б [1])
рчщw

даз.8. Бракераж блюд, оценка соответствия техЕологической карте (выход trJlltlл

соответствует меню, состав про,дуктов, степень готовности, цвет, вкус, запах,

да
3,9, ос rевых отходов после приема пищи

4,
(не пеже 1 раза в неделю)

Uoegtlc ЕНИg rrYl r DwDvr v r-",_",_, 
I

использование бутилированной воды, кипяченой воды, либо наличи, 
l

пr,фт aDtlv .hонтанqико" l

да
4.|

да
4,2.

да
4.з.

да
4,4, Наличие промаркированных подносов для чистой и испопьзоВанн{Jи lruvy

Qоrrдgq rпrrя.rеной воды каждые3 часа
да

4.5.

имеются документы, подтверждающие качество и безопасность

бутилированной воды Б;;i;;;rьевых фонтаrтчиков (Не реже 1 раз в

нет

4,6.

заполнениrI докyментации
). llолнU

5.1.

да
<) Журнал yleTa температурного режима хоподиJIьноrо оборудовани,I

/п_..,л{,6uLо ?tll\
чlру!

да
5.3,

да
5.4, ЖурнаЛ бракеража готовой пищевой продукциИ (Приложение l+[l1,

tT,- __-^ - ял^т,6лачq пrппопоптяШейся пищевОй продукuиИ (Приложение 5 [ l ]) да
5.5.

яботьт пешиDкуляТора

нет

5.0.

да
5,1.

да
5.8,

нет

5,9,
нет

5.10.
да

5.11

I

6. Прием и хранение пищевых продуктов и продовольственного сырья



наличие договоров на поставку продуктов питания, содержащих условия

транспортировки, хранения, тробовани,I к качеству поотавляемьж продуктов,

нмиtIрш сопроводительных докуNIентов,_

Прелусмотрена поставка тOлько ",ryЧgчlт,}: ::::,iч::,",ж1,,,п,l;'#;ЁЖ'ffi;;;;;;"r",u попуфйрикатах (не реже 1 раз в квартал)

а"_;й;;;;ъ;ъ;.у"о.,r"i* фоб блол из данных пролуктов)

НаличиеВсехсопроводиТепьньгхдокУментоВнапосТУпающиепроДУкты
питаниrI: маркировка, накладная с указанием даты выработки, орока

;;;;;-;;, р;йr."iо" документов удостоверяющшх безопасность качества

продуктоВ (де*чрай J.pir6"ou, йи свидётельство государственной

регистрации) <*>

Хранение сопроводительных докуN[€у,: J: ":a_llj11тll*родуктов

Контроль качества поступающих продуктов питаниrI, условий их хранени,l и

закпочен договор на проведеЕие дезинсекции, дератизации, Работы по

дезинсекции'дератиЗациипроводятся'ЧтоподтВерждаетсядокУМенТzIльНо

7. Провеление лабораторных проверок уФеждениями Роспотребнадзора

Имеется договор с )чреждениями Роспотребнадзора

;;;;;о;;r, пчОорч*рных исIштаний (1 раз в гоД)

Имеются акты по резупьтатам проведения пабораторно-инструIuентальных

исследований:
микробиологи.Iеские исследования проб готовых блюд (2-3 бrпода одного

приема пищи) - 1 раз в квартал;

калорийность, выходы и соответотВие химиЕIеского состава блюд одного

приема пищи рецептуре 
, 1 РаЗ В ГОД; 

^ wлllооаФА

микробиологиtlескиеисследоВаниянанilIиtIиесанитарно.показатепьнои
микрофлоры (БГКП) -
не менее 5 смывов 1 раз в поJIгода;

исспедование смывов с оборудования, инвентаря, рУк, спецодежды персонtUIа

на ныIшIие яиц гельминтов , не менее 5 смывов l раз в полгода;

,aanaoo"** питьевой воды на соответствие требованиям по хими.rеским и

микробиологическим свойствам, 2 раза в год

8. Калровое обеспечение пищеблока

Наличие профессиональной квалификации Ее ниже 3,4 разряла у

прохождение сотрудrиками пищеблока профессиональной переподготовки

одинрtr}в3года

Наличие лиtIных медицинских кншкек работников пищеблока, в которых

отражево своевременное прохождение работниками пищеблока медосмотра

при поступлении на работу / 1 раз в rол

СвоевременноепрохождениегигиениtIескойпоДготовкиработникаМи
пищеблокаlразвюДаl2года(ВсоотВетстВиисзанимаеМомдопжностью)

9. Локальrrые и распорядительные акты уIреждени,I

Положение об организации питания в школе

Положение о бракеражной комиссии

положение об общественной комиссии

приказ об утверждении режима работы )nlреждения



9.5.

9.6.

9;7, Приказ о назначении oTBeTcTBeHmIx за организацию питани,I, проведени9

коIrтрольных меропри,Iтий за качеством предоставпени,I питани,I,

;;;;;;; Ь.Ёйurrоrо, питания пьготных категорий обуrающшссяо

формирование навыков и куль-ryры здорового питани,I, профилактику

6 frп,АЕтяпчп-"явисимых и инфекциошШХ ЗабОЛеВаНИЙ

i

9.8.

9.9. исостава и плана работы общественной комиссии
Приказ об утверждени

ттптлwqq пб vтвепжпении состава бракеражнОЙ КОМИССИИ
9.1l

Приказ об утверждении регламента проведени,I контрольных мероприятий в

школе в части ор"чr".ччLI" питания (формы осуществления контропя,

порядок проведения контрольных мероприятий, оформление резупьтатов,

Б;й;.;rе формы а*"а, *урналов, пистов контоля и т,д,)

9,|2.

9.13. Приказ об организации бесплатного питания обучающихся, полуIающих

"u:r*""oa 
оЪщ.a образование, содержащий поlдленrшй список уIащихся

шIассов

1-4

9.14. Приказ об утвержлении плана реаJIизации программы административного

*,i*rrr,.,rro на ччебный гоп (в разрезе по месяцам) ,

9.12, приказ о назначении ответственных за рабоry по реryлярному напопнению и

актУаJIиЗацииинформаЦиинаСтенде,'оор,ч'".чЦ'ипитания'вРазДелесаЙта
MiOY кОрганизация питания обуrающшхоя>

l0. обеr яцrЬпплляIIионной открытости вопросов по организации питания в учрех(д 1ении

10.1

l0.2. НмичиеМаТериtulоВпоформированиюнаВыкоВикУльтУрыЗдороВого
питания

10.3. наличие раздела корганизация питания обуtающихсо на офици€шьном

стенде уIреждения, aKTyaJIbHocTb и полнота информации в соответствии с

66члriаqпе]\rой сmчктvDой разделаyw

10.4. l r*"a*a""e фактического меню ежедневно в течение четверти (tte реже r

l раза в месяц)

11. Изl"t

11.1.

пётв,опенности качеством предоставJIяемой усrryги по организации питан

да

wyr

да
||.2, Анализ результатов анкетирования (1 раз в поJIгода)

Аgqптlе пе"чпьтатов паботы общественной комиссии (в конше уrебного года да
11.3.

самоанализ эффектr,вности работы адIvIинисцатlшной комиссии по

контроJIю организации пи,ания (в конце уlебного года)

да
l1.4.



Щействия по результатам провер:1, 
_ л

1.РезУльтатыпроВерокфиксирУются-вактах'специаJIЬныхжУрналах'картахконТроЛя'поДписыВаются
ппоч.йойжнжжТН:ЖТЖ;:iТ:"ХlluJ#;*о*,.].л: пр"п"rаются управлен'еские реШеНИЯ,

устанавливаюr., .ро*" y.rpu"a""r, "111.й*, 
.i"*ц"", у.ru"Ьuп,""ые договOром по организации

питаниrI и договором аронды, вплоть до расторжения договора аренды и Др,

Ссылки:

[1] санпин 2.з12,4,з59о-2,0 ксанитарно-эпидемиолОГИЧеСКИе 
ТРебОВаНИЯ К ОРГаНИЗаЦИИ ОбЩеСТВеННОГО

питаниrI насеJIения)

hU/*,'зарфоломеева,--t7
fu_А,В,Нежельская--Т",
а/У,/--"э.р. Гладкова-7-


